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CONCEPTION

Realisation

Cuisson en continu par immersion du produit dans un bain d’eau régulé.
Dimensions : longueur 5000 mm x largeur 1000 mm x hauteur 1500 mm
Gestion de niveau du bain de cuisson.
Chauffage vapeur, fluide thermique ou tube immergé compact gaz

Partie supérieure du tunnel relevable manuellement.

Tapis à mailles vitesse variable


